
Oferta ślubna 2024/2025
Hotel Korczowa***

Podkreśl magię chwili w naszym tunelu świetlnym —
 idealnym miejscu do romantycznej sesji ślubnej, 

której nie zapomnicie.

Nasza kuchnia to smakowe arcydzieła na Waszym ślubie.

T W Ó J  W Y M A R Z O N Y  Ś L U B ,  N A S Z A  N I E Z R Ó W N A N A  O F E R T A .

Nasza sala ślubna – przestronność dla 300 osób, bo Wasze chwile są wyjątkowe 
i zasługują na miejsce, które pomieści wszystkich Waszych bliskich.



W PREZENCIE DLA PAŃSTWA MŁODYCH:

BEZPŁATNA DEGUSTACJA DAŃ WESELNYCH
CHLEB WESELNY NA POWITANIE PAŃSTWA MŁODYCH
OBSŁUGA (ZESPÓŁ, FOTOGRAF, KAMERZYSTA) - 50% CENY
DZIECI DO LAT 10 - 50% CENY
DZIECI DO LAT 3 - BEZPŁATNIE
3 APARTAMENTY: DLA MŁODEJ PARY I RODZICÓW (1 DOBA)
ATRAKCYJNE CENY NOCLEGÓW DLA GOŚCI WESELNYCH 

     (MOŻLIWOŚĆ WYDŁUŻENIA DOBY HOTELOWEJ)
2 GRATISY DO WYBORU (POKROWCE / ZŁOTE PODTALERZE /
FONTANNA CZEKOLADOWA)
DEKORACJA STOŁÓW GŁÓWNYCH
DEKORACJA STOŁÓW TEMATYCZNYCH: (SŁODKI BUFET,
ALKOHOLOWY BUFET)
NAPOJE BEZ OGRANICZEŃ: KAWA, HERBATA, SOKI, WODA 

     Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ, KOMPOT

DO PAŃSTWA DYSPOZYCJI ODDAJEMY:

 WESELNĄ SALĘ BALOWĄ DLA 300 OSÓB
 WESELNĄ SALĘ LAWENDOWĄ DLA 200 OSÓB
SALĘ KLUBOWĄ DLA 30 OSÓB (PRZYJĘCIE WESELNE)
MOŻLIWOŚĆ URZĄDZENIA POPRAWIN W STYLU KLASYCZNYM - 

     W RESTAURACJI, BĄDŹ NIECO ODMIENNIE - W FORMIE GRILLA
SZEROKĄ BAZĘ NOCLEGOWĄ DLA 150 OSÓB

      (POKOJE STANDARDOWE, APARTAMENTY RODZINNE)
PRZESTRONNY PARKING

 USŁUGI DODATKOWO PŁATNE:
FONTANNA ALKOHOLOWA
FONTANNA  CZEKOLADOWA
WYSEPKA RYB FASZEROWANYCH (SUM, KARP, JESIOTR)

KONTAKT:
DYREKTOR HOTELU

MGR INŻ. AGNIESZKA KOŚCIELNA
TEL.: 602-527-200 

TURYSTYKA@HOTELGLORIA.PL

tel:602527200
mailto:turystyka@hotelgloria.pl


Deser (1 DO WYBORU):

     Wiosenny pucharek lodowy z dodatkami
      Tiramisu W PUCHARKU
      Panna cotta z musem  truskawkowym

DodatEk do dania głównego (1 DO
WYBORU):

dla Młodej Pary – 
        serduszka zakochanych
gruszka ziemniaczana 
 (SEZONOWO wrzesień-kwiecień)
MŁODE ZIEMNIAKI Z MASŁEM I KOPERKIEM
(SEZONOWO maj-lipiec)
ziemniaki puree
ziemniaki z wody z masłem i koperkiem
puree szpinakowe

ZESTAW 3 SurówkEK DO WYBORU
(SALATERKI):

z marchewki 
z pora
z kapusty białej
z kapusty pekińskiej
buraczki z chrzanem
mizeria (ogórek, pomidor, cebula,
      śmietana) - sezonowo

ZupA (1 do wyboru):

  Rosół domowy z makaronem 
  ROSÓŁ DOMOWY Z MAKARONEM 
  i kulkami mięsnymi
  ROSÓŁ warzywny (dla wegetarian)
  BULION GRZYBOWO-WARZYWNY 
   Z KOŁDUNAMI

Danie główne (1 DO WYBORU):

    Rolada drobiowa faszerowana 
    warzywami w sosie koperkowym
    łódeczki drobiowe faszerowane
    warzywami w chrupiącej panierce
    Schab w sosie: 
                                 grzybowym 
                                 pieczeniowym
    schab faszerowany MIĘSEM 
     I WARZYWAMI                 

NAPOJE BEZ OGRANICZEŃ: 
KAWA, HERBATA, SOKI, 

WODA Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ, KOMPOT

MENU WESELNE



 STÓŁ WIEJSKI                    TAK              NIE

    i OPCJA: STÓŁ WIEJSKI 1 900zł.
szynka wiejska
boczek faszerowany
boczek wędzony
polędwica sopocka
kiełbasa podsuszona
kabanos wieprzowy i drobiowy
salceson chłopski
pasztet królewski własnej roboty
kaszanka gryczana
pasztetowa w jelicie
smalec domowy (z cebulką, Z jabłkiem)
słonina w pierzynce
ogórki kwaszone
warzywa marynowane
chrzan z jajkiem
sos czosnkowy
piróg wiejski z kaszą gryczaną lub
kosz piekarskich rozmaitości

    ii OPCJA: STÓŁ WIEJSKI 
            Z UDŹCEM   WĘDZONYM - 2400 zł.

ZIMNE ZAKĄSKI (12 do wyboru):

     ZESTAW WędliN
     SCHAB W SOSIE CHRZANOWYM ZE SZCZYPIORKIEM
     Pasztet królewski
      Sałatki:
      jarzynowa
       SAŁATKA GYROS (KURCZAK, KUKURYDZA, PAPRYKA
      CZERWONA, KAPUSTA PEKIŃSKA, OGÓREK, CEBULA
      CZERWONA, MAJONEZ, KETCHUP)
      z selera (seler, kukurydza, szynka, jajko,ananas,
      chrzan, ser żółty, majonez)
      grecka (sałata lodowa, pomidor, ogórek, 
      papryka, ser feta, cebula czerwona, oliwki, sos
      winegret)
      z grillowanym kurczakiem (sałata lodowa, 
     pomidor, ogórek, papryka, cebula czerwona, 
     kurczak grillowany, sos winegret)
      z pieczarkami (pieczarki marynowane, szynka, 
     papryka, kukurydza, ser żółty, korniszon, 
     czosnek, majonez)
      z tuńczyka (tuńczyk, ryż biały, papryka
      czerwona, kukurydza, natka pietruszki)

ZIMNE ZAKĄSKI - ciąg dalszy:

      Rolada mięsna w otoczce żółtego sera
      Rolada PAPRYKOWA Z SERKIEM
      Rolada z łososiem i szpinakiem
      Pomidory z mozzarellą
       ROLADKI z CUKINII z MOZZARELLĄ I SUSZONYMI     
       POMIDORAMI
      Jajko w sosie tatarskim
      Jajka W MAJONEZIE ZE SZCZYPIORKIEM
      Śledź:
                z cebulką i jabłkiem W ŚMIETANIE
                W OLEJU 
      Ryba po grecku
      Galaretka drobiowa
      Schab w galarecie
      PLACUSZKI Z CUKINII
      Pieczarki faszerowane MIĘSEM
      Paluszki krabowe na grzankach



dania gorące (4 KOLACJE):

I KOLACJA (indywidualnie):
Zupa-krem z BIAŁYCH WARZYW Z GRZANKĄ I CHIPSEM Z BOCZKU
boeuf strogonow
ZUPA WĘGIERSKA

II kolacja (INDYWIDUALNIE):
FILET Z KURCZAKA FASZEROWANY SUSZONYMI POMIDORAMI  I PIECZARKAMI 
W SOSIE KOPERKOWYM
KARKÓWKA W SOSIE WŁASNYM
Szaszłyk drobiowy z warzywami

DODATKI ( 1 DO WYBORU):
RYŻ Z WARZYWAMI
MAKARON RYŻOWY
ZIEMNIAKI OPIEKANE

surówka (1 do wyboru):
KAPUSTA KISZONA
KAPUSTA CZERWONA
MARCHEW PO KOREAŃSKU
MARCHEW W SOKU POMARAŃCZOWYM
BURACZKI Z JABŁKIEM I SZCZYPIORKIEM 

iii KOLACJA  (1 do wyboru):
GOŁĄBKI W SOSIE PIECZARKOWYM
KARKÓWKA GRILLOWANA W TOWARZYSTWIE KAPUSTY ZASMAŻANEJ
POLĘDWICZKA SCHABOWA W CIEŚCIE FRANCUSKIM ORAZ MIX SAŁAT 

iv KOLACJA (indywidualnie):
Barszcz czerwony:
   z kAPUŚNIACZkami (kapusta, pieczarki)
   z pasztecikami (MIĘSO)
   Z KROKIETAMI WARZYWNYMI
   ZE śLIMACZKAMI Z CIasta francuskiego ze szpinakiem i serem feta 

Zapewniamy indywidualne menu dla osób wegetariańskich i wegańskich.


